Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy

Ziakladni hygienické poZadavky pFi provozovani stravovacich sluzeb

1. Stravovaci sluzba je vyroba ¢i pfiprava pokrmii a napoji, za uUcéelem jejich podavani v ramci
provozované hostinské ¢innosti nebo obcerstveni v ramci jiné zivnosti. Stravovaci sluzbu je mozno
provozovat ve stancich urcenych pro dlouhodobé nebo sezonni podavani obcerstveni, véetné stanki
mobilnich. Dale je mozno stravovaci sluzbu provozovat pii pfechodném kratkodobém podavani
obcerstveni nebo pfi jednorazovych ¢asové omezenych akcich a to i v doasné umisténych zatizenich
(dale stanky).

2. Fyzicka osoba pracujici ve stravovacich sluzbach musi mit k této Cinnosti zdravotni zptisobilost
(zdravotni prukaz) a odpovidajici znalosti v otazkach hygieny tak, aby bylo chranéno vefejné zdravi.

3. Obcerstveni je formou stravovaci sluzby, ktera zahrnuje jednoduchou pfipravu pokrmt a napoji,
napt. ohfevem. Pfi obcerstveni je mozno pfipravovat takové pokrmy, které¢ jsou urceny k rychlé
ptipravé z polotovarti nebo potravin uz k tomuto ucelu upravenych.

4. Stanky, ve kterych jsou poskytovany stravovaci sluzby, musi byt napojeny na odpovidajici piivod
studené pitné vody. Ve stanku, pro ¢innosti tam provadéné, musi byt zajisténa tepla voda (napt. pro
myti provozniho nadobi a naéini, pro myti rukou a pro ocistu stanku).

5. Pracovnici ve stancich musi mit k dispozici podminky pro udrzovani osobni hygieny, tj. zafizeni pro
myti rukou (umyvadlo), prostfedky pro myti rukou a osuSeni (papirovy rucnik, osousec). Ve stanku
musi mit vybaveni pro oddélené ulozeni pracovniho a civilniho odévu a v dochazkové vzdalenosti
zachod uréeny pro potravinaie (osoby vykonavajici ¢innosti epidemiologicky zavazné) a zatizeni pro
uklid stanku.

6. Pokrmy a potraviny ve stdnku pfipravované, skladované a vystavované musi byt chranény proti
znedisténi, oslunéni a vyzaduje-li to jejich charakter, musi byt umistény v chladicim ¢i mrazicim
zafizeni. Teplé pokrmy musi byt udrzovany v teplém stavu pii teploté nejméné +60°C.

7. Odpadky z provozu vcetné tekutych odpadii musi byt pribézné odstranovany nezdvadnym
zplsobem, aby stanek a jeho okoli bylo udrzovano v Cistoté a bylo zabranéno vyskytu hmyzu a
hlodavci.

Zakladni hygienické poZzadavky pro prodej zmrzliny ve stankovém prodeji

1. Pro pracovniky musi byt, je-li to nezbytné k dispozici zafizeni pro udrzovani odpovidajici osobni
hygieny (v€etné zafizeni pro hygienické myti a osuSovani rukou, hygienické sanitarni systémy a
prislusenstvi pro prevlékani s moznosti oddéleného ulozeni pracovniho a civilniho odévu). Tento
poZadavek vychazi z kapitoly II. ¢l. 4 odst. 2, piiloha II kapitola III bod. 2 pism. a) Nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004, o hygiené potravin a z ustanoveni 8 54, bod 2,
Natizeni vlady €. 361/2007 Sb., kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi praci.

2. S ohledem na sortiment musi byt odpovidajicim zptsobem zajisténo ¢isténi a podle potieby je-li to
nezbytné dezinfekci pracovnich nastroji a zafizeni. Tento poZadavek je zakotven v kapitole II. ¢l. 4
odst. 2, ptiloha II kapitola III bod 2 pism. c) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.
852/2004, o hygien¢ potravin.

3. U stankt pro prodej zmrzliny musi byt k dispozici odpovidajici piivod teplé a studené vody a
odpovidajici systém likvidace tekutych odpadu. Pozadavek vyplyva z Kkapitoly II. ¢l. 4 odst. 2,
ptiloha II kapitola III bod 2 pism. e), f) Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004, o
hygien¢ potravin. Tento typ stankl je tfeba technicky zabezpecit tak, aby byly potraviny chranény
proti jakékoli kontaminaci. Splnéni tohoto pozadavku je vazano na kapitolu II. €l. 4 odst. 2, pfiloha 1T
kapitola IX bod 3 Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004, o hygiené potravin.

4. Pro skladovani a vystavovani potravin musi byt k dispozici odpovidajici zatizeni nebo systémy pro
udrZzovani a monitorovani vhodnych teplotnich podminek pro potraviny, aby byla zachovana jejich
zdravotni nezavadnost, tj. vyloucit riziko kontaminace, v pfipadé potieby zajistit chlazeni (dodrzeni
chladiciho fetézce zajisti instalace chladiciho nebo mraziciho zatizeni). Tento poZadavek vyplyva
z kapitoly II. €l. 4 odst. 2, pfiloha II kapitola III bod 2 pism. g) Natizeni Evropského parlamentu a
Rady (ES) ¢. 852/2004, o hygien¢ potravin.



5. Zatizeni, se kterymi prichazeji potraviny do styku, tedy i vyrobniky zmrzliny, musi byt instalovana
takovym zplisobem, aby bylo umoZnéno odpovidajici ¢iSté€ni nejen vlastniho zafizeni, ale 1 okolnich
prostor. Tento poZadavek je stanoven v kapitole Il. ¢l. 4 odst. 2, pfiloha II kapitola V bod 1 pism. d)
Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004, o hygien¢ potravin.

6. K zajisténi ochrany okoli a zabranéni vyskytu Sktidcti musi byt odpovidajicim zptisobem feSeno
skladovani a likvidace odpadk a odpadli z provozu. Splnéni tohoto pozadavku je vazano na kapitolu
IL. €l. 4 odst. 2, ptiloha II kapitola III bod 2 pism. f) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.
852/2004, o hygien¢ potravin.

Zikladni hygienické poZadavky pro ,,farmaiské trhy*

1. Pro pracovniky stankd musi byt k dispozici zafizeni pro udrzovani odpovidajici osobni hygieny
(vCetné zafizeni pro hygienické myti a osusSovani rukou, hygienické sanitarni systémy a pfislusenstvi
pro prevlékani). Tento pozadavek vychazi z kapitoly II. ¢€l. 4 odst. 2, pfiloha II kapitola III bod. 2
pism. a) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004, o hygiené potravin a z
ustanoveni § 54, bod 2, Natfizeni vlady ¢. 361/2007 Sb., kterym se stanovi podminky ochrany zdravi
pti préci.

2. Sohledem na sortiment musi byt odpovidajicim zptisobem zajisténo c¢iSténi a podle potieby
dezinfekce pracovnich nastroji a zafizeni a zajistit odpovidajici ptivod teplé a studené vody. Tento
pozadavek je zakotven v kapitole II. ¢l. 4 odst. 2, ptiloha II kapitola III bod 2 pism. c¢) Naftizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004, o hygiené potravin.

3. U prodejnich stankd pro prodej nebalenych potravin, s vyjimkou sortimentu ovoce a zeleniny, musi
byt k dispozici odpovidajici ptivod teplé nebo studené pitné vody. PoZadavek vyplyva z kapitoly II.
¢l. 4 odst. 2, piiloha II kapitola 11l bod 2 pism. e) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.
852/2004, o hygiené potravin. Tento typ stanku je tieba technicky zabezpecit ze vSech stran zakrytim v
takové mife, aby byly potraviny chranény proti jakékoli kontaminaci. Splnéni tohoto pozadavku je
vazano na kapitolu II. ¢l. 4 odst. 2, ptiloha II kapitola IX bod 3 Nafizeni Evropského parlamentu a
Rady (ES) ¢. 852/2004, o hygien¢ potravin.

4. Prodejni stanky s piipravou a prodejem rychlého obclerstveni musi byt napojeny na odpovidajici
ptivod pitné vody. Tento pozadavek vyplyva z kapitoly II. €l. 4 odst. 2, ptiloha I kapitola III bod 2
pism. e) Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004, o hygien¢ potravin.

5. Pro skladovani a vystavovani potravin musi byt k dispozici odpovidajici zafizeni nebo systémy pro
udrZzovani a monitorovani vhodnych teplotnich podminek pro potraviny, aby byla zachovana jejich
zdravotni nezévadnost, tj. vyloucit riziko kontaminace, V ptipad€ potieby zajistit chlazeni (dodrzeni
chladiciho fetézce zajisti instalace chladiciho nebo mraziciho zafizeni). Tento poZadavek vyplyva
Z kapitoly II. ¢l. 4 odst. 2, piiloha II kapitola Il bod 2 pism. g) Nafizeni Evropského parlamentu a
Rady (ES) ¢. 852/2004, o hygien¢ potravin.

6. K zajisténi ochrany okoli a zabranéni vyskytu Skidcii musi byt odpovidajicim zplisobem feseno
skladovani a likvidace odpadki z provozu trhu. Splnéni tohoto pozadavku je vazano na kapitolu IL. ¢l.
4 odst. 2, pfiloha II kapitola IIT bod 2 pism. f) Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.
852/2004, o hygien¢ potravin.

Alergeny
Povinnosti pro vSechny provozovatele stravovacich sluzeb je informovat zdkaznika vhodnym

zpusobem o obsahu alergent v pokrmech, potravinach, nebo musi byt vhodnym zptisobem informovan
o dostupnosti takové informace.

Informace o alergenech miiZe byt zikaznikovi predana nékolika zpisoby:

a) VyvéSenim, umisténim na viditelném misté v provozovné

b) Uvedenim piimo v jidelnim listku

c) Predlozenim zakaznikovi na jeho osobni vyzadani. Zakazniku musi byt vzdy viditelng,
prokazateln¢ a zfeteln¢ sdéleno, Ze informace o obsazenych obdrzi po dotazani u obsluhy.
Upozornénim viditelné¢ umisténou vétou: ,Informace o obsazenych alergenech poskytne obsluha na
vyzadani zakaznika®“. Po vyzvani obsluha pfeda informaci o alergenu obsazeném v daném pokrmu.



Splnéni tohoto pozadavku vychazi z Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢.1169/2011 o
poskytovani informaci o potravinach spotiebitelim.

Souvisejici legislativa:

1) Naftizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢.852/2004, o hygien¢ potravin.
2) Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a
pozadavky zakona o potravinach, zaklada Evropsky ufad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy
tykajici se bezpecnosti potravin.
3) Natizeni Komise (ES) ¢.2073/2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny.
4) Zakon ¢. 258/2000 Sb., o ochran¢ vetejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakond,
V platném znéni.
5) Vyhlaska ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a
provozni hygieny pii ¢innostech epidemiologicky zavaznych ve znéni vyhl. ¢. 602/2006 Sb., kterou se
méni vyhl. ¢. 137/2004 Sb.
6) Natizeni vlady ¢. 361/2007 Sb., kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi praci, v platném
znéni.
7) Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢.1169/2011 o poskytovani informaci o

potravinach spottebitelim.



